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DOCa. RIOJA
RIOJA ALTA

PERFIL

FRUTAL
FLORAL
ACIDEZ
CUERPO
INTENSIDAD

TERROIR

Variedad: 100% Tempranillo
Altitud: 480m

Edad: 1978

Suelos: calcareos y pedregosos

Vifedos propios.
ANADA 2021

Bajas temperaturas durante la primavera, retraso en la brotacién.
Verano muy seco y caluroso, con estrés hidrico moderado. Precipitaciones en el
mes de septiembre, de importancia para aumentar la calidad de la uva. Vendimia

escalonada, sin incidencias, con un 6ptimo estado sanitario de la uva.

VINIFICACION

Vina seleccionada situada en La Rioja Alta, con suelos calcareos y pedregosos a
una altura de 480 metros. Cepas viejas de las que se extrae la mayor calidad para
poder elaborar un vino que pasa por una crianza de 12 meses en barricas de roble
francés y un posterior redondeo de 24 meses en botella. El resultado es un vino
de estructura compleja, aromas intensos y una elegancia notable, que captura la
esencia tnica de la tierra y el esfuerzo dedicado a su elaboracién. Un capricho del
que muy pocas personas podran disfrutar con esta primera edicion de la afiada

2021, debido a su limitada produccion.

NOTAS DE CATA
@ De color cereza picota, con reflejos granates, limpio y brillante

f Nariz intensa de frutas maduras (ciruelas, pasas, moras),
) perfectamente integradas con notas especiadas como café, almendra

tostada, clavo y eucalipto aportado por su paso por barrica.

@ Boca de paso fino y elegante, entrada suave y fresca con un recorrido

largo y sedoso por el paladar, dejando un final sabroso y agradable.

Temperatura de servicio: 17-19°C

ABV  14%
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