TERROIR

Variedades: 90% Tempranillo y 10% Graciano.
T . Altitud: 550-590 m T
lerroir de /

Suelo: arcillosos 60%y calizos 40%

Vifiedos propios
ANADA 2023

El 2023 se ha caracterizado por una primavera calida y de precipitaciones
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extremadamente escasas. En cuanto al verano, La Rioja ha registrado temperaturas
DOCa. RIOJA muy elevadas, siendo el tercer verano mas caluroso solo superado por el 2022 y el 2003.
Las precipitaciones han sido anémalas, escasas y en forma de tormenta. Destacan las
caidas el 21 de junio, 7 de julio y la DANA del 2 al 4 de septiembre.

VINIFICACION

Tempranillo y Graciano se trabajan por separado, con distintas elaboraciones y

SUBZONA RIOJA ALTA

crianzas. En ambos casos despalillamos y estrujamos para pasar a realizar una

maceraciéon en frio del mosto con los hollejos antes de la fermentacién. La fermentacién

PERFIL alcohodlica tiene lugar en los siguientes 7 dias, a una temperatura que nunca supera los Terroir de
. . . .. s o . 2
24°C. El vino realiza después la fermentaciéon malolactica de manera espontdnea. A i
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rincipios de febrero se lleva a criar la mitad de cada vino monovarietal, de manera que
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parte de los componentes se cria en barricas de roble americano especialmente tostadas l‘n\ )‘a
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durante 12 meses, y otra parte madura en depésitos de acero inoxidable esperando a la N
ACID EZ 000 mezcla final. Posteriormente serd embotellado, y descansara en botella tres meses mas g
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antes de salir a la venta. q‘“ 4“@%&
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INTENSIDAD @@ 0@ NOTAS DE CATA e

Rojo rubi de capa media alta, limpio y brillante Tempranillo €& Graciano

Intensidad pronunciada de fruta negra (frambuesa, zarzamora, grosella)

junto con notas de vainilla y a lavanda, romero y tomillo.

Se muestra amplio y muy equilibrado entre la fruta y la madera sin que

ninguna domine sobre la otra. Es un vino goloso, amable y redondo.
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A nosotros nos gusta... jSiempre! .Podemos acompaiiarlo con surtido de ibericos, pasta, barbacoa A 3
(verduras o carnes) y especialmente con nuestras tipicas patatas a la riojana y las chuletillas al S H

sanmiento. [ wnewoocraron VAR
WINE~MODERATION

Temperatura de servicio 16-18°C, A P f‘; I\ IU

Alcohol: 14,5%
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