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SUBZONA RIOJA ALTA

PERFIL

FRUTAL
FLORAL
ACIDEZ
CUERPO
INTENSIDAD
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TERROIR

Variedades: 100% Tempranillo
Altitud: 550 — 590m.
Suelo: argilio - calcareos

Vinedos propios
ANADA 2018

Marcada por precipitaciones en invierno y primavera.

Temperaturas mas bajas que el 2017, retraso en la brotacién.

Estrés hidrico moderado en verano.

Vendimia larga y controlada con entrada de uva en las mejores

condiciones.

VINIFICACION

Despalillado, maceracién pre-fermentativa de 24 a 48 horas y

fermentacion a 25°C, con extraccién suave de los taninos y compuestos
‘o

aromaticos.

Crianza: 36 meses divididos entre barricas de roble americano y reposo

en botella.

NOTAS DE CATA

a variedad & mi manera
avés del vino. [Disfritalsl
ome vari py persenal ey
through the wine. Enjoy!

Vino de color cereza picota, limpio y brillante -
Padids o Epaia

|
Su nariz nos muestra notas muy atractivas propias de un . _
controlado envejecimiento en roble americano, con toques |
ahumados que se mezclan con aromas balsamicos y especiados. RIOJA

DENOMINACION DE ORIGEN CALIFICADA
RIOJA ALTA

Su boca es suave y a la vez tiene cardcter, vino elegante gracias a Conpianill %&ZM
un buen domado de sus taninos durante su periodo de contacto :

con el roble de las barricas durante su crianza, dejando una
sensacién aterciopelada muy agradable y un elegante bouquet a
cereza, madera tostada y notas balsamicas muy refinadas.

MARIDAJE

Perfecto para las comidas mas elaboradas: aves como la pintada, el pavo
relleno o el pato. Cocinadas con salsas especiadas o de frutos rojos.

Perfecto con el cordero asado y con venado

Temperatura de servicio: 17-19°C

ALCOHOL: 14.5%

ELIGE | COMPARTE | CUIDA




